


Завтрак из яиц
                                                                
Глазунья, омлет или скрембл из трех яиц 
с  хрустящей чиабаттой, миксом салатов 
и томатами черри.

ккал 278 | Б 17 | Ж 17 | У 14

260 г    340 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

3АВТРАКИ



Круассан «Прованс»
                                                                
Хрустящий круассан с пармской 
ветчиной, нежной страчателлой 
и чесноком конфи 

ккал 600 | Б 24 | Ж 38 |  У 40

180 г    590 ₽

Сицилийский
завтрак
                                                                
Булочка бриошь с жареными 
морепродуктами под сыром 
чеддер и яйцом пашот

ккал 731 | Б 31 | Ж 47 | У 43

270 г    480 ₽

Блинчики
«Креп Сюзетт» 

                                                                 
Традиционный французский 

десерт – блинчики в апельсиновой 
глазури с творогом

ккал 907 | Б 26 | Ж 24 | У 155 

350 г    390 ₽

Сырники из рикотты 
с авокадо и креветкой
                                                                
Печеный сырник из рикотты с тартаром из 
креветки и авокадо в соусе «сладкий чили» 

ккал 618 | Б 44 | Ж 37 | У 32

180 г    530 ₽



Завтрак «Место» 
                                                                 
Рулетики из домашних блинов, начиненные 
мягким сыром и слабосоленым лососем. 
Подаются с салатом под икорным соусом 
и нежным яйцом пашот 

ккал 600 | Б 30 | Ж 34 | У 36

320 г    599 ₽

Бифштекс из креветки и 
краба с картофельным 
драником
                                                                               
Картофельный драник с бифштексом из 
креветки и краба под сырным соусом 

ккал 650 | Б 44 |  Ж 23 | У 70

350 г    485 ₽

Творожные сырники 
                                                                
Творожные сырники, запеченные до 
румяной корочки. Подаются с ягодным 
соусом и ягодами

ккал 369 | Б 30 | Ж 6 | У 48

230 г    360 ₽

Круассан  
«Шоколадный чатни»
                                                                
Хрустящий круассан с шоколадом, 
экстравагантным вишневым чатни 
и фермерским сыром 

ккал 502 | Б 11 | Ж 25 | У 57

160 г    460 ₽



Пивной сет:
Набор закусок, идеально подходящих к вкусному пиву.

Ты будешь доволен. Собери его сам…

100 г | 170 ₽
100 г | 190 ₽
100 г | 180 ₽
100 г | 199 ₽
100 г | 199 ₽
100 г | 260 ₽

Гренки 
Луковые кольца
Грибы темпура 
Крылья «свит чили»
Крылья медово-горчичные
Моцарелла в панировке

Кольца кальмара
Колбаски к пиву куриные
Колбаски к пиву оригинальные
Колбаски к пиву пикантные
Наггетсы 

100 г | 199 ₽
100 г | 240 ₽
100 г | 240 ₽
100 г | 240 ₽
100 г | 210 ₽

ЗАКУСКИ



Брускетта с лососем 
и авокадо
                                                                
Брускетта с тартаром из лосося 
и авокадо с апельсиновым гелем 
на сливочном сыре

ккал 141 | Б 6,5 | Ж 6,9 | У 12,2

1 шт    235 ₽

Брускетта с пармской 
ветчиной и страчателлой
                                                                               
Брускетта с пармской ветчиной и фермерским 
сыром страчателла, томатами и миксом салатов 
под соусом песто

ккал 246 | Б 5,9 |  Ж 10,7 |  У 11,2

1 шт    199 ₽

Брускетта с ростбифом в 
соусе «вителло тоннато»
                                                                              
Брускетта с ростбифом, томатами и миксом 
салатов под соусом «вителло тоннато» 
и каперсами

ккал 122 | Б 7| Ж 4 | У 11,4

1 шт    179 ₽

Брускетта с угрем 
унаги
                                                       
Брускетта с угрем, грибами шиитаке 
и огурцом под кунжутным маслом 
на сливочном сыре

ккал 164 | Б 5,8 | Ж 7 | У 12,5

1 шт    245 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта



Креветки 
в тесте брик
                                                                 
Хвосты тигровых креветок, маринованных 
в соусе кимчи, завернутые в тонкое тесто 
и жаренные во фритюре. Подаются 
с фирменным соусом гриот 

ккал 308 | Б 16 | Ж 22 | У 56

120\30    570 ₽

Спринг-ролл
                                                                
Рулетики из тонкой рисовой бумаги, 
лосося, угря и снежного краба 
с овощами и творожным сыром

ккал 335\297 | Б 14 | Ж 19/14 | У 27

3 шт    499 ₽

Тар тар из телятины
                                                                
Мелко рубленая телятина, каперсы, 
корнишоны и красный лук, заправленные 
авторским соусом с добавлением зернистой 
горчицы. Подается с тостами 
из домашнего хлеба

ккал 190 | Б 17 | Ж 17 | У 4

220    560 ₽



Сырный сет 
                                                                
Грюйер, камамбер, дорблю и моцарелла 
в рассоле под соусом песто. 
Подается с медом и маком 

ккал 768 | Б 40 | Ж 46 | У 48

210 г    749 ₽

Мясной сет 
                                                                 

Пармская ветчина, ростбиф, говяжий 
язык и пеперони

ккал 373 | Б 36 | Ж 24 | У 2

200 г    799 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта



Тар тар из креветки
                                                                
Мелко рубленная креветка, свежий огурец, 
ананас и вяленые томаты, заправленные 
авторским соусом

ккал 96 | Б 12 | Ж 1,5 | У 8

200 г    599 ₽

Мидии «Изумрудные» 
                                                                 
Запеченные с двумя видами сыра мидии 
«киви» с соусом спайси и унаги 

ккал 182 | Б 12 | Ж 12 | У 5

200 г    599 ₽

Мидии в створках 
в соусе «блю чиз»
                                                                
Мидии в створках «блю чиз». Подается с 
домашним хлебом бриошью и лимоном

ккал 781 | Б 70 | Ж 40 | У 35

550 г    790 ₽



Балканская закуска
                                                                        
Тонкое хрустящее тесто с томатами, сыром, 
сливочным соусом и соусом песто 
под пармской ветчиной

ккал 280 | Б 15 | Ж 29 | У 15

150 г    479 ₽

Авокадо гриль 
с тунцом
                                                                 
Жаренный на гриле авокадо с 
тартаром из тунца, страчателлой 
и миксом масел

ккал 471 | Б 22 | Ж 40 | У 12

230 г    690 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

Рыбный сет 
                                                          

Сельдь слабосоленая и скумбрия 
копченая с гренками, корнишонами, 
маринованным луком и картофелем

ккал 535 | Б 12 | Ж 18 | У 78

380 г    660 ₽



Цезарь
                                                                               
Микс салатов с ломтиками томатов, перепелиным 
яйцом, чипсами из багета, под авторским соусом 
«цезарь», подается с курицей, лососем или 
 креветкой на ваш выбор, 
под сыром пармезан

с курицей 
ккал 576 | Б 31 | Ж 36 | У 31

250 г    420 ₽

с креветкой 
ккал 506 | Б 34 | Ж 30 | У 25

190 г    510 ₽

с лососем 
ккал 595 | Б 35 | Ж 39 | У 25

230 г    579 ₽

САЛАТЫ



Салат «Измир» 
                                                                   
Нежные ломтики говядины, обжаренные 
с овощами, под миксом салатов с заправкой 
из темного дрессинга и кунжутом 

ккал 481 | Б 22 | Ж 38 | У 11

270 г    599 ₽

Салат со страчателлой 
и пармой
                                                                       
Домашняя страчателла с миксом салатов, 
томатами, грушей су-вид, пармской ветчиной и 
авторским соусом на основе оливкового масла

ккал 476 | Б 20 | Ж 40 | У 8

210 г    499 ₽

Салат из свежих 
овощей с фетой 

                                                                
Ломтики свежего огурца, сочных томатов, 

болгарского перца, авокадо с миксом 
салатов, заправленные соусом песто, с 

землей из маслин и сыром фета 

ккал 340 | Б 11 | Ж 26 | У 15

220 г    399 ₽

Салат «Санторини»
                                                                          
Обжаренные на миксе масел морепродукты в 
медовом соусе. Подаются с миксом салатов, 
ломтиками томатов, заправленные цитрусовым 
соусом и икрой летучей рыбы

ккал 367 | Б 21  | Ж 27 | У 10

210 г    560 ₽



Салат с цыпленком 
темпура и киноа 

                                                                 
Жаренные в воздушном кляре кусочки 

цыпленка с добавлением микса салатов, 
орехового соуса, киноа, томатов 

и сегментов апельсина 

ккал 503 | Б 24 | Ж 33 | У 26

250 г    499 ₽

Салат с лососем 
и манго
                                                                
Рулетики из филе лосося фирменного 
посола, начиненные сливочным сыром 
с ломтиками свежего томата, миксом 
салатов и жареным манго под соусом 
«свит чили» 

ккал 322 | Б 15 | Ж 22 | У 17

190 г    699 ₽

Салат с баклажаном фри и 
фермерским сыром

                                                                                  
Жареный баклажан фри с томатами и фермерским 

сыром страчателла на миксе салатов, заправленном 
соусом из крыжовника под кедровым орехом 

ккал 436 | Б 7,3 | Ж 25,5 | У 40,7

220 г    460 ₽

Салат с ростбифом и 
маринованным яблоком

                                                                                                
Нежные ломтики ростбифа в сочетании с миксом салатов, 

маринованным яблоком и стеблем сельдерея с картофелем 

ккал 332 | Б 16,5 | Ж 19 | У 17,5

330 г    540 ₽



Том ям 
с морепродуктами 

                                                                
Острый суп на основе тайской пасты 

и кокосового молока, каффира 
и лемонграсса с добавлением 

морепродуктов и помидоров черри. 
Подается с рисом и лаймом

ккал 380 | Б 36 | Ж 16 | У 8

440 г    630 ₽

Тонкоцу рамэн
                                                                
Ароматный пряный бульон из рыбы 
и мяса в сочетании с лапшой, грибами 
шиитаке, кукурузой, соевыми ростками 
и томленой свининой

ккал 480 | Б 45 | Ж 26 | У 17

500 г    495 ₽

Сырный крем-суп с 
креветкой и фисташкой
                                                                          

Сырный крем-суп с жареными креветками 
и фисташкой

ккал 354 | Б 11 | Ж 31 | У 7

260 г    470₽

СУПЫ



Крем-суп из батата с 
уткой и попкорном 

                                                                  
Крем-суп из батата и груши с утиным 
филе су-вид и хрустящим попкорном 

ккал 315 | Б 5 | Ж 13 | У 42

320 г    420 ₽

Бульон куриный 
с лапшой

                                                                
Прозрачный и наваристый бульон 

с куриными фрикадельками, лапшой 
и перепелиным яйцом

ккал 278 | Б 15 | Ж 9 | У 35

320 г    240 ₽

Борщ с говядиной
                                                                 
Наваристый борщ с говядиной. 
Подается с салом, сметаной 
и пампушкой с чесноком 

ккал 411 | Б 15 | Ж 25 | У 31

370 г    399 ₽

Солянка 
                                                                
Язык говяжий, мраморная говядина, 
охотничьи колбаски и куриная грудка 
– идеальное сочетание для солянки. 
Попробуй…

ккал 207 | Б 15 | Ж 14 | У 5

400 г    499₽



Гедза том-ям 
с курицей 

ккал 432 | Б 28 | Ж 16 | У 44,5

190 г   499 ₽

Димсам 
с морепродуктами
ккал 279 | Б 19,8 | Ж 3,6 | У 14,7

140   520 ₽

Димсам утка 
с ананасом
ккал 211 | Б 14 | Ж 4,3 | У 16

140 г   499 ₽

Димсам 
- нежное заварное 
тесто из трех видов 

крахмала с начинкой 
приготовленное 

на пару.

Гедза с лососем 

ккал 347 | Б 18,6 | Ж 5,1 | У 45,2

140 г   660 ₽

ДИМСАМЫ 
И ГЕДЗА



Вонтоны с курицей 
и креветкой 

в соусе «Том кха»
                                                                

Хрустящее, жареное во фритюре тесто, 
с курицей и креветкой в соусе «Том кха»

ккал 309 | Б 16 | Ж 16,5 | У 25

160 г    560 ₽

Шумаи со свининой и креветкой
                                                                                                       

Блюдо китайской кухни из теста и начинки из свинины и креветки, 
приготовленное на пару. Подается с соусом понзу

ккал 382 | Б 22 | Ж 11 | У 41

140 г    530 ₽



Бургер от шефа
                                                                 
Булочка бриошь с говяжьей котлетой, 
ореховым соусом, сочным листом 
салата, карамелизированным луком, 
корнишонами и белыми грибами под 
сыром чеддер. Подается с картофелем 
по-деревенски и кетчупом 

ккал 1226 | Б 52 | Ж 74 | У 88

430/75/30 г    740 ₽

Крабсбургер
                                                                 
Булочка бриошь с котлетой из снежного 
краба и креветок с добавлением бекона, 
сочным листом салата, красным луком, 
корнишонами и томатами под сыром 
чеддер. Подается с картофелем 
по-деревенски и кетчупом 

ккал 912 | Б 36 | Ж 42 | У 86

450/75/30 г    599 ₽

Бургеры



Бургер с курицей 
                                                                 
Булочка бриошь с куриной котлетой 
в панировке, томатами, куриным яйцом, 
сочным листом салата и беконом 
под авторским соусом. Подается 
с картофелем по-деревенски 
и кетчупом

ккал 1066| Б 46 | Ж 63 | У 77

375/75/30 г    499 ₽

Бургер с говядиной 
                                                                 
Булочка бриошь с говяжьей котлетой, 
томатами, ореховым соусом, сочным 
листом салата, корнишонами 
под соусом чеддер. Подается 
с картофелем по-деревенски 
и кетчупом 

ккал 1370 | Б 50 | Ж 88 | У 89

350/75/30 г    580 ₽

Бургер 
«Джек Дэниелс»

                                                               
Булочка бриошь с говяжьей и сырной 

котлетой, томатами, беконом и ялтинским 
луком под фирменным соусом «Джек 

Дэниелс». Подается с картофелем 
по-деревенски и кетчупом

ккал 1520 | Б 58 | Ж 86 | У 124

390/75/30 г    640 ₽



Полента под 
сыром с рапанами 

в сливочно-грибном 
соусе

                                                                
Жареные рапаны с грибами 

в сливочном соусе на стейке 
из поленты, запеченные под сыром  

ккал 885 | Б 34 | Ж 46 | У 63

220 г    599 ₽

ПАСТА



Карбонара 
                                                  
Спагетти в сливочном соусе 
с беконом, куриным желтком 
и сыром пармезан

ккал 695 | Б 32 | Ж 42 | У 47

225 г    399 ₽

Паста 
«Четыре сыра» 

с креветкой 
                                                                 

Спагетти в сливочном соусе 
с миксом сыров и жареной 

креветкой

ккал 495 | Б 27 | Ж 25 | У 39

240 г    560 ₽



Ризотто с 
перепелкой

                                           
Ароматное и нежное 

итальянское блюдо из риса 
арборио и жареной

 перепелки

ккал 728 | Б 20 | Ж 50 | У 45

290 г    690 ₽

Ризотто с креветкой 
и страчателлой

                                                                
Ароматное и нежное итальянское блюдо 

из риса арборио и жареной креветки 
под сыром страчателла  

ккал 655 | Б 28 | Ж 38 | У 50

310 г    599 ₽

Лазанья
                                                                      
Тонкие листы итальянского макаронного 
изделия, запеченные под сыром 
с начинками на ваш выбор: Лососем, 
шпинатом и соусом бешамель.
Курицей и грибами в сливочном 
соусе. Мясным томатным 
соусом болоньезе  

болоньезе
ккал 626 | Б 31,6 | Ж 41 | У 32

290 г  530 ₽

лососем
и шпинатом
ккал 501 | Б 28 | Ж 25 | У 32

350 г  690 ₽

с курицей
и грибами
ккал 640 | Б 49 | Ж 48 | У 33

280 г  499 ₽



Черная паста 
с морепродуктами 

                                                                 
Спагетти с чернилами каракатицы в 

сочетании с жареными морепродуктами 
в устричном соусе 

ккал 326 | Б 12 | Ж 5 | У 58

250 г    580 ₽

 У нас авторская подача блюд, она может отличаться от фото в меню

Фокачча
                                                                

Хрустящая итальянская лепешка 
с прованскими травами и пармезаном

ккал 384 | Б 11 | Ж 7 | У 70

170 ₽

Чиабатта
                                                                 

Ломтики итальянского воздушного 
хлеба под ароматным оливковым 

маслом и специями

ккал 257 | Б 8 | Ж 1 | У 53

110 ₽



Шашлык 
из курицы 

ккал 519 | Б 50 | Ж 26 | У 20

200/40/40 г   440 ₽

Шашлык 
из свинины

ккал 1054 | Б 37 | Ж 87 | У 25

200/40/40 г   530 ₽

Шашлык 
из телятины
 
ккал 533 | Б 46 | Ж 35 | У 24

200/40/40 г   895 ₽

Горячее



Сковородка 
мясная в соусе 

демиглас
                                                         

 Тушеная говядина и жареное куриное филе 
в сливочном соусе с демигласом, картофелем и грибами

ккал 561 | Б 32 | Ж 34 | У 32

350 г    549 ₽

Сковородка с курицей 
в сливочном соусе
                                                                
Жареное куриное бедро с овощами на 
сливочной основе под соусом песто 

ккал 541 | Б 33 | Ж 37 | У 20

350 г    440 ₽

Сковородка с морепродуктами 
в сливочно-томатном соусе 
                                                                                               
Томленые морепродукты с овощами 
в сливочно-томатном соусе 

ккал 599 | Б 46 | Ж 42 | У 9

320 г    680 ₽



Котлета по-киевски 
с картофелем
                                                                               
Жаренная в сухарях куриная котлета, начиненная 
зеленым маслом, на подушке из картофеля и с 
добавлением моркови и зеленого горошка

ккал 830 | Б 40 | Ж 46 | У 65

370 г    480 ₽

Утиная грудка 
с морковно-анисовым пюре
                                                                                       
Филе утки, обжаренное и запеченное в духовом 
шкафу с морковно-ореховым пюре 
и вишневым демигласом

ккал 608 | Б 35 | Ж 46 | У 12,5

320 г    810 ₽

Медальоны из свинины 
с соусом «вишневый 
демиглас»
                                                                                        
Жареные медальоны из свинины в беконе под соусом 
из вишни с добавлением демигласа и орехов

ккал 511 | Б 47 | Ж 33 | У 8

180 г    490 ₽

Стейк куриный с 
драником и крабом
                                                                
Стейк из куриного филе с картофельным 
драником и снежным крабом

ккал 859 | Б 68 | Ж 35 | У 67

385 г    560 ₽



Медальоны из телятины 
под перечным соусом
                                                                           
Медальоны из филе телятины с овощами под 
перечным соусом

ккал 483 | Б 49 | Ж 9 | У 56

280 г    820 ₽

Ньокки в соусе из белых 
грибов с томленой щечкой 
                                                                                      
ккал 552 | Б 25 | Ж 40 | У 23

280 г    699 ₽

Медальоны из говяжьего языка 
су-вид с картофельным пюре 
и грибами
                                                                
ккал 867 | Б 25,5 | Ж 71 | У 33

330 г    790 ₽

Куриный рулет 
с грибами 
                                                                
Рулет из куриного бедра с жареными 
грибами под сливочным соусом 
с грецким орехом

ккал 650 | Б 51,1 | Ж 47,5 | У 5,1

365 г    480 ₽



Стейк стриплойн
                                                         

Сочный жареный стейк 
из отруба, тонкий край 

ккал 360 | Б 20 | Ж 30 | У 0

100 г    590 ₽

Стейк рибай 
                                                                 
Сочный премиальный стейк из отруба 
говядины, толстый край, жаренный на огне 

ккал 359 | Б 24 | Ж 20 | У 25

100 г    999 ₽

Каре ягненка 
                                            

Мясо молодого барашка 
на тонком ребре, 

жаренное на огне

ккал 353 | Б 18 | Ж 30 | У 4

100 г    790 ₽

МЯСО
УГЛЯХна



RARE

MEDIUM 
RARE

MEDIUM

MEDIUM
WELL 

WELL 
DONE

Стейк «томагавк» 
                                                                
Крупный кусок крымского зернового 

мяса, жаренный на огне 

ккал 336 | Б 29 | Ж 26 | У 0

100 г    499 ₽

Вы можете выбрать степень 
прожарки своего стейка

Стейк «Томагавк» 
ферментированный  

                                                                
Крупный кусок крымского зернового мяса, 

ферментированного в шкафу для вызревания 
более 24 дней, жаренный на огне  

ккал 336 | Б 29 | Ж 25 | У 0

100 г    620 ₽

СТЕПЕНИ 
ПРОЖАРКИ



Окунь в соусе биск        
                                                                   
Красный окунь с овощами в соусе биск

ккал 533 | Б 53 | Ж 25 | У 18,5

280 г   590 ₽

Сарган 
                                                                   
ккал 750 | Б 45,6 | Ж 51,1 | У 32,5

100 г   420 ₽

Ставрида
                                                                   
ккал 711 | Б 24,6 | Ж 55,9 | У 29,8

100 г   255 ₽

Улов дня
Черноморская рыба, жареная по-турецки

РЫБА



Скумбрия с аранчини        

                                                                     
Жаренная на гриле скумбрия с шариками 
из риса и сыра в панировке

ккал 1235 | Б 81,1 | Ж 60,4 | У 89,2

370 г   630 ₽

Шашлык из лосося        
                                                                   
Сочные кусочки маринованного лосося 
с томатами черри, обжаренные на огне

ккал 298 | Б 28,3 | Ж 17,4 | У 7,5

185 г   899 ₽

Сибас с мятно-
пармезановым соусом        
                                                                   

Нежное филе сибаса с овощами 
в мятно-пармезановом соусе
ккал 557 | Б 72,2 | Ж 23,9 | У 9,1

230 г   899 ₽

Дорадо на гриле 
по-азиатски        

                                                                   
Дорадо, приготовленная на гриле в азиатских 
специях и соусах, на водорослях вакаме

ккал 843 | Б 60 | Ж 50 | У 41

300 г   899 ₽



Сырные 
макарошки 
с курицей     
199 ₽

Пюре 
с паровой 
котлеткой     

240 ₽

Куриный 
супчик      
190 ₽

Цветные 
пельмешки 
с курицей     
320 ₽

Детское
меню



Картофель 
фри      

150 г   199 ₽

Картофельное 
пюре     

150 г   180 ₽

Картофель 
по-деревенски   

150 г   199 ₽

Овощи 
гриль   

230 г   350 ₽

Бургер с цыпой     
350 ₽

Куриный шашлычок с 
картофелем фри     
249 ₽

Гарниры



Черная жемчужина
                                                                                               
Черное дрожжевое тесто, запеченное в печи со сливочным 
соусом бешамель, хвостами тигровых креветок, кальмаром, 
мидиями и ломтиками лосося под двумя видами сыра 

840 ₽

28 см
•  ДИАМЕТР • ДИАМ

ЕТР  •  ДИАМЕР  • 
 Д

ИА
М

ЕТ
Р  

ПИЦЦА



Пеперони
                                                                                               
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с 
томатным соусом «Пилати», острой колбасой пеперони 
под сливочным сыром моцарелла и пармезаном

590 ₽

5 сыров   

                                                                                               
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи со 
сливочно-сырным соусом, французской горгонзолой, 
греческим сыром фета, сыром гауда и сливочной 
моцареллой

499 ₽

4 сезона    

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи 
с томатным соусом «Пилати», поделенное на четыре 
вкуса – Цезарь, Мясника, Пепперони и BBQ

599 ₽

Маргарита   

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи 
с томатным соусом «Пилати» и свежими томатами под 
сливочным сыром моцарелла. Поливается соусом песто

399 ₽

Крылатая     

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с томатным 
соусом «Пилати», филе индейки, утки и курицы  под двумя 
видами сыра. Поливается соусом свит-чили и посыпается 
жареным луком шалот

599 ₽

Мясника    

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с томатным 
соусом «Пилати», охотничьими колбасками,  куриной грудкой, 
беконом, пепперони и соусом BBQ, под сливочным сыром 
моцарелла 

595 ₽

Диабло    

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с томатным 
соусом пилати, острой колбасой пеперони, халапеньо под 
сливочным сыром моцарелла и острым соусом чили

590 ₽

Деревенская    

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с томатным 
соусом «Пилати», куриным филе, ялтинским луком, сыром фета 
и шампиньонами  под сливочным сыром моцарелла. 
Подается с корнишонами

530 ₽

Гавайская    

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с томатным 
соусом «Пилати» ,куриным филе, ананасом, беконом и томатами 
черри под сливочным сыром моцарелла

590 ₽

Пицца с ветчиной и грибами
Итальянское дрожжевое тесто, запечённое в печи с сырным 
соусом, ветчиной, ялтинским луком и шампиньонами 
под сливочным сыром моцарелла и томатным соусом с 
добавлением зернистой горчицы

570 ₽

 У нас авторская подача блюд, она может отличаться от фото в меню



Густав
                                                                
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
в печи с соусом бешамель, филе телятины 
и куриным филе, маринованными опятами, 
ялтинским луком и горчичным соусом под 
сливочным сыром моцарелла  

640 ₽



«Цезарь»
                                                                                  
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с 

томатным соусом «Пилати», с нежной куриной грудкой 
и свежими томатами под сливочным сыром моцарелла. 
Поливается фирменным соусом «цезарь» и посыпается 

мелко тертым сыром пармезан и айсбергом 

585 ₽

«Том ям»
                                                                       

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи 
с соусом «Пилати», креветками, мидиями, томатами 
и куриным филе под сливочным сыром моцарелла 

и соусом том-ям  

660 ₽

«Пармская»
                                                                                  

Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в 
печи с томатным соусом «Пилати» с пармской 

ветчиной под сливочным сыром моцарелла 

630 ₽

«Норвежская»
                                                                                  
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в печи с 

томатным соусом «Пилати» с нежными ломтиками 
лосося под сливочным сыром моцарелла 

с добавлением базилика и цитрусового соуса

670 ₽



Филадельфия       

                                                   
Лосось, сливочный сыр, огурец

560 ₽

роллы



Белый дракон       
                                                   

 Креветка, омлет, лук зеленый, огурец, 
тобико, сливочный сыр, майонез

490 ₽

Запеченный
                                                   

с угрем или лососем
Сливочный сыр, угорь или лосось, 

моцарелла, японский майонез

525 ₽

с креветкой или мидиями
 Сливочный сыр, креветка или мидия со 

спайси-соусом, моцарелла, японский майонез

 475 ₽

Золотой дракон
                                                   
 Сливочный сыр, авокадо, унаги, 

омлет, тобико, угорь

699 ₽

Хот-дог японский с 
угрем или лососем       

                                                               
 Снежный краб, угорь или лосось, 

сливочный сыр, салат чука, спайси-соус, 
унаги, лук зеленый, омлет, кунжут 

имитация икры

549 ₽



Сяке томаго       

                                                   
Лосось, масаго, чеддер, сливочный 
сыр, омлет

580 ₽

Рио       

                                                          
Обжаренный лосось, креветка, сливочный 
сыр, авокадо, спайси, унаги, лук зеленый

710 ₽

Королевский 
                                                   
Угорь, лосось, сливочный сыр, авокадо, 
унаги-соус, кунжут

1330 ₽

Инь-янь       

                                                   
Лосось, угорь, сливочный сыр, 
огурец, авокадо, унаги 

630 ₽



Темпура лосось или 
креветка      

                                                          
Лосось или креветка , сливочный сыр, 
чеддер, огурец

510 ₽

Кайсен маки агэ       

                                                          
Сливочный сыр, снежный краб, авокадо 
под нежным авторским соусом 
и жаренные в сухарях панко

499 ₽

Панко креветка 
или лосось       

                                                    
Сливочный сыр, омлет, креветка 
или лосось, сухари панко

510 ₽

Red Hot Chili Peppers       
                                                                  
Острый ролл с креветкой, жаренной в 
темпуре в сочетании с сыром чеддер и 
сливочным

440 ₽



Пигги       

                                                          
Ролл с обжареным беконом, томатами 
и сливочным сыром

399 ₽

Радужный дракон       

                                                          
Авторский ролл с лососем, креветкой 
и угрем

580 ₽

Магуро      

                                                          
Ролл с тунцом под соусом спайси с 
добавление томатов и сливочного сыра

460 ₽

Beef-ролл спайси       

                                                          
Сочный ролл с обжаренным филе телятины под 
спайси-соусом с добавлением корнишонов, 
томатов и сливочного сыра

530 ₽



Японский тако
                                                          
Жаренный в темпуре тако с лососем, 

угрем и креветкой

550 ₽

«Сакура»      
                                                          

Ролл с креветкой, авокадо, огурцом 
и сливочным сыром в икре летучей рыбы

480 ₽

Рисовый донатс 
с креветкой
                                                  

350 ₽

Рисовый донатс 
с угрем
                                                  

360 ₽

Рисовый донатс 
с лососем
                                                  

360 ₽



«Афродита» 
                                                          
Авторский десерт – доверься шефу...

520 ₽

десерты



Не для всех
                                            

Шоколадное наслаждение 
не оставит равнодушным…

440 ₽

Бардо      

                                                          
Карамельная тарталетка с шоколадным 
муссом, лимонным конфи и цельным 
фундуком

510 ₽

Чизкейк       

                                                          
Классический чизкейк на основе 
креметты, подается с топпингом на 
выбор и сезонными ягодами

370 ₽

Сникерс «маракуйя»       
                                                                  

440 ₽



«Богемская
рапсодия»       

                                     

520 ₽

Шоколадный фондан 
с мороженым       

                                                                      

440 ₽



Моти 
смородиновый 
                                               

130 ₽

Моти 
лаймовый
                                      

125 ₽

Моти 
«малина-
банан-чили»
                                      

125 ₽

Моти «манго»
                                      

135 ₽

Моти 
арахисовый

                                      

110 ₽

Моти 
«вишня-базилик»

                                                  

130 ₽

«Дерево желаний»
                                                          

640 ₽



Острое НовинкаТоп продаж


