


Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

Английский 
завтрак
Глазунья, хрустящая чиабатта, 
баварские колбаски, жареный 
картофель, фасоль, микс салата, 
авокадо, черри 

ккал 1100 | Б 47 | Ж 67 | У 74

370 г    679 ₽

Биф тост
Завтрак из двух отварных яиц с хрустящими 
тостами из чиабатты с ростбифом, сыром,
миксом салатов и овощами

ккал 727 | Б 47 | Ж 39 | У 46 

370 г    540 ₽

3АВТРАКИ до

14:00



Блинчики креп 
сюзет
Домашние блинчики, в апельсиновой 
глазури, с шариком мороженого 

ккал 810 | Б 15 | Ж 20 | У 130

230 г    470 ₽

Ванильные сырники 
с муссом и ягодным 
соусом 
Творожные сырники с ванильной начинкой , 
запеченные до румяной корочки ,с воздушным 
муссом и ягодным соусом 

ккал 560 | Б 15 | Ж 35 | У 49

250 г    480 ₽

Завтрак «Этажи» 
Блинчики с сливочным сыром 
и слабосоленым лососем, миксом салатов 
и яйцом пашот 

ккал 700 | Б 33 | Ж 41 | У 42

350 г    699 ₽

Скрэмбл с пармской 
ветчиной 
Скрэмбл с пармской ветчиной, томатами, 
миксом салатов, авокадо, семенами льна, 
сыром страчателла и хрустящей чиабаттой

ккал 600 | Б 30 | Ж 46 | У 18 

270 г    549 ₽



Пивной сет:
Набор закусок, идеально подходящих к вкусному пиву.

Ты будешь доволен. Собери его сам…

Гренки чесночные
Жареные ломтики бородинского хлеба , со свежей зеленью и чесноком 

Гренки сырные
Жареные ломтики хлеба в сырном соусе чеддер , с пармезаном , чесноком и луком криспи 

Моцарелла в панировке
Нежный тянущийся сыр моцарелла в хрустящей панировке  

Креветки в темпуре
Маринованные хвосты креветок , в воздушном кляре темпура  

Наггестсы куриные
Сочный куриный фарш жаренный в хрустящей панировке  

Луковые кольца
Жаренные во фритюре хрустящие луковые кольца  

100 г | 270 ₽

190 г | 369 ₽
 

100 г | 399 ₽
  

100 г | 449 ₽
  

100 г | 320 ₽
 

100 г | 260 ₽
 

ЗАКУСКИ



Брускетта 
с сельдью
Хрустящий ломтик 
бородинского хлеба 
с сельдью, отварным 
картофелем, ялтинским 
луком и соусами  

ккал 427 | Б 22,9 | Ж 15,4 | У 53,3

1 шт    340 ₽

Брускетта 
с ростбифом
Хрустящая чиабатта, 
с ростбифом и томатами 
на подушке из микса салата 
и соуса «Вителло тоннато»

ккал 116 | Б 6,7 | Ж 2,6 | У 12,7

1 шт    390 ₽

Брускетта 
с лососем 
и авокадо
Хрустящая чиабатта с тартаром 
из лосося и авокадо, 
с апельсиновым гелем 
и свит-чили, на творожном сыре 

ккал 118 | Б 4.3 |  Ж 5.3 |  У 13.8

1 шт    490 ₽



Креветки в тесте «Брик» 
Хвосты тигровых креветок, маринованные в соусе 
ким-чи, завернутые в тонкое тесто и жаренные во 
фритюре. Подаются с фирменным соусом гриот

ккал 356 | Б 20.3 | Ж 19.6 | У 30.5

5 шт    599 ₽

Эби спринг роллы  
Легкая азиатская закуска спринг роллы 
с  креветкой в панировке, сыром чеддер, 
пекинской капустой, завернутые в рисовую бумагу  

ккал 380 | Б 24,4 | Ж 16 | У 36,6

160 г    499 ₽

Спринг роллы 
Легкая азиатская закуска спринг роллы 
с лососем, креветкой, творожным сыром, 
овощами, завернутые в рисовую бумагу 

ккал 391 | Б 17,2 | Ж 33,6 | У 29,4

190 г    660 ₽

Дальневосточная маленькая
1 шт   380 ₽

Дальневосточная средняя
1 шт   480 ₽

Дальневосточная большая
1 шт   550 ₽

УСТРИЦЫ



Мидии «Изумрудные»
Крупные, мясистые мидии, выращиваемые 
в Новой Зеландии, запеченные под сливочным 
соусом и сыром 

ккал 340 | Б 42,1 | Ж 17 | У 18,1

200    670 ₽

Паштет из печени   
Нежный куриный паштет с вареньем 
из лука и хрустящими ломтиками 
чиабатты 

ккал 733 | Б 24,1 | Ж 48,7 | У 49,5

240 г    490 ₽

Тартар телятина 
с бататом фри
Мелко рубленная телятина с добавлением 
корнишон, дижонской горчицы, каперсов, 
красного лука, заправленная авторским 
соусом под трюфельным айоли
и хрусятящим жареным бататом фри  

ккал 680 | Б 20,8 | Ж 41,7 | У 56,8

240 г    760₽

Хумус
Нежный хумус из отварного нута, с добавлением 
свежего зеленого лука, сочного лимонного сока 
и ароматного чеснока с хрустящим салатом, 
спелыми томатами ,грецким орехом и фетой 

ккал 461 | Б 37,5 | Ж 17,2 | У 55,3

300 г    399 ₽



Мясная нарезка  
Ассорти из мясных деликатесов : 
ростбиф, пармская ветчина, салями, 
сало слабосоленое.

ккал 805 | Б 37,3 | Ж 70,5 | У 5,3

230 г    860 ₽

Сырная нарезка 
Ассорти сыров разных текстур: с 
медом и орехами кешью . Дор блю, 
маасдам, камамбер и моцарелла

ккал 797 | Б 45 | Ж 55 | У 35,4

290 г    830 ₽



Салат «Санторини»
Обжаренные на миксе масел 
морепродукты в медовом соусе, 
подаются с миксом салата, ломтиками 
томатов, заправленный цитрусовым 
соусом и гелем апельсин  

ккал 327 | Б 19,7 | Ж 22 | У 38,7

250 г    749 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

САЛАТЫ



Салат Цезарь: 
Сочные листья романо, авторский соус цезарь, 
яйцо и куриное хрустящее филе в панировке 
или креветка, под сыром пармезан

с курицей
ккал 302 | Б 30,7 | Ж 18,3 | У 26,5

350 г    579 ₽

с креветкой
ккал 400 | Б 23 | Ж 26 | У 19

190 г    670 ₽

Салат «Нисуаз»
Обжаренный тунец, микс салата со 
стручковой фасолью, зеленым горошком, 
болгарским перцем, с картофелем 
и яйцом в панировке под соусами
«винегрет» и унаги 

ккал 368 | Б 27.1 | Ж 28.5 | У 29.1

250 г    690 ₽

Салат
с баклажаном фри
Хрустящий жареный баклажан фри 
с фермерским сливочным сыром 
страчателла на миксе салатов с томатами 
и кедровым орехом

ккал 550 | Б 16 | Ж 37 | У 38

250 г    649 ₽



Салат из свежих овощей 
Микс салатов, томаты черри, свежие огурцы, 
болгарский перец под авторским пряным 
маслом и крем-сыром в оливковой глазури   

ккал 322 | Б 2,8 | Ж 31,4 | У 9

300 г    499 ₽

Салат Грин
Микс из рукколы, базилика и мяты с 
маринованными кабачками, броколли и 
авокадо под медово-лимонной заправкой 
с семенами тыквы и чиа  

ккал 265 | Б 5 | Ж 17 | У 23

200 г    540 ₽

Салат с телятиной
Микс салата с авторским соусом, 
глазированными томатами и шампиньонами, 
хрустящим бататом и кабачками фри, 
с ломтиками из телятинами   

ккал 460 | Б 25 | Ж 19 | У 44

240 г    799 ₽

Салат 
с цыпленком
 Жаренные в воздушном кляре 
кусочки цыпленка с добавлением 
микса салатов, орехового соуса, 
киноа, томатов и сегментов 
апельсина 

ккал 464 | Б 22.1 | Ж 25.8 | У 35.9

250 г    599 ₽



Том-ям 
с морепродуктами 
Острый тайский суп на основе 
кокосового молока , каффир-лайма 
и лемонграсса с добавлением 
морепродуктов , томатов черри, 
риса и лайма  

ккал 461 | Б 33,1 | Ж 25 | У 23

450 г    749 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

СУПЫ



Бульон с лапшой, 
яйцом и курицей
Куриный наваристый бульон с курицей, 
лапшой, яйцом и сырной пампушкой   

ккал 390 | Б 32 | Ж 13,7 | У 36,1

380 г / 1 шт    349 ₽

Борщ с говядиной
Наваристый борщ с говядиной , подается с салом , 
ялтинским луком , домашним хлебом и сметаной  

ккал 411 | Б 15 | Ж 25 | У 31

380 г    540 ₽

Грибной крем-суп 
Грибной крем-суп с добавлением 
нежного сливочного грибного 
мусса и какао порошка 

ккал 255 | Б 8 | Ж 20 | У 9,5

300 г    499 ₽

Финская уха с сыром 
Густой и нежный сырный суп с красной 
и белой рыбой, мидиями, овощами 
и сырной пампушкой

ккал 396 | Б 31,7 | Ж 13,4 | У 36,1

470 г    649 ₽



Бургер 
фирменный 
Картофельная булочка бриошь 
с говяжьей котлетой, соленым 
огурцом, томатами, сочным 
салатом, ореховым 
соусом  в соусе чеддер 

ккал 1293 | Б 70 | Ж 85 | У 67

320/100 г    679 ₽

Бургер 
Чикен стар 
Картофельная булочка бриошь 
с куриным шницелем, 
томатами, сочным салатом, 
карамелизированным луком, 
беконом, и шампиньонами под 
авторским соусом. 

ккал 1395 | Б 69 | Ж 69 | У 127

300/80 г    599 ₽

Смэш бургер
Картофельная булочка бриошь 
с хрустящей смэш котлетой, 
трюфельным соусом, сочным 
салатом, томатами, соленым огурцом, 
криспи луком, под соусом «Чеддер». 
Подается с картофелем фри  

ккал 1411 | Б 55,4 | Ж 80 | У 110

330/100/30 г    699 ₽

Бургер 
«Джек Дэниелс»
Картофельная булочка бриошь с 
говяжьей и нежной сырной котлетой, 
томатами, беконом, ялтинским луком 
под фирменным соусом 
«Джек дэниелс». 
Подается с картофелем 
по-деревенски  

ккал 1234 | Б 50.5 | Ж 58 | У 126

300/75/40 г    699 ₽

БУРГЕРЫ



Карбонара  
Классическая итальянская паста с беконом, 
желтком и пармезаном в сливочном соусе 

ккал 717 | Б 32,8 | Ж 44,5 | У 45,4

240 г    499 ₽

«4 сыра» с креветкой 
Паста в сливочном соусе с обжаренными 
креветками, соусом песто, с добавлением 
4 видов сыра  

ккал 702 | Б 42.3 | Ж 39.6 | У 41.2

260 г    699 ₽

Лазанья «Болоньезе»
Слоёная итальянская паста, запечённая 
с классическим соусом бешамель 
и насыщенным болоньезе, под сыром 
и свежей рукколой

ккал 536 | Б 23 | Ж 24 | У 55

350 г    670 ₽

Черная паста 
с морепродуктами 
Спагетти с чернилами каракатицы в 
сочетании с жареными морепродуктами 
в устричном соусе 

ккал 355 | Б 30 | Ж 5 | У 46

250 г    760 ₽

ПАСТА /
МУЧНОЕ



Гедзе с курицей
Японские прижаренные пельмени с 
соусом на основе кунжутного масла, 
меда и красного перца  

ккал 296 | Б 16 | Ж 10 | У 36

5 шт    599 ₽

Димсамы 
с морепродуктами 
Нежное заварное тесто из трех видов крахмала 
с начинкой из морепродуктов, приготовленные 
на пару  

ккал 317 | Б 24,3 | Ж 19,2 | У 37,3

5 шт    599 ₽

Баоцзы 
Китайское блюдо с телятиной, 
приготовленное в наваристом 
пряном говяжьем бульоне  

ккал 463 | Б 24 | Ж 22 | У 33

250 г    560 ₽

Равиоли с креветками 
и крабом
Равиоли с креветками и снежным крабом 
в сливочно-сырном соусе 

ккал 465 | Б 25 | Ж 20 | У 45

240 г    585 ₽



Бифштекс
с картофелем
и грибами  
Бифштекс из говядины под 
карамелизированным луком 
и яйцом пашот с жареным 
картофелем и древесными 
грибами 

ккал 737 | Б 46.1 | Ж 30.6 | У 47.1

330 г    849 ₽

Стейк куриный 
с орзо и грибами 
в соусе карри 
Сочный куриный стейк из 
куриного филе с пастой орзо 
в пряно-пикантном соусе карри 
и добавлением грибов

ккал 628 | Б 58 | Ж 18 | У 54

320 г    699 ₽

Если у вас аллергия на какой-то продукт - предупредите об этом официанта

ГОРЯЧЕЕ



Сковородка 
с мясом  
Тушеная говядина, 
жареное куриное филе 
и свинина с картофелем
и шампиньонами
в сливочном соусе 
и демиглясе 

ккал 511 | Б 32,6 | Ж 30 | У 31

310 г    699 ₽

Сковородка 
с цыпленком
Жареный цыпленок 
с овощами в сливочном 
соусе с шафраном 

ккал 470 | Б 37 | Ж 23 | У 28

320 г    595 ₽

Сковородка 
с морепродуктами
Обжаренные морепродукты 
в сливочном соусе с овощами 
и ананасом в авторском соусе 

ккал 390 | Б 42 | Ж 16 | У  21

270 г    799 ₽

Сковородка 
со свининой  
Обжаренная свиная 
вырезка с овощами в 
овощном соусе барбекю

ккал 450 | Б 24 | Ж 21 | У 40

360 г    599 ₽



Куриные ножки
барбекю  
Сочные  куриные ножки в специях и беконе, 
глазирированные в соусе барбекю, с луком 
криспи и  сладко-пикантным соусом 

ккал 932 | Б 45 | Ж 57 | У 58

430 г    570 ₽

Брискет по-техасски 
Классический техасский брискет томленый 
в смокере на протяжении 12 часов. Подается 
с  хрустящими ломтиками чиабатты, 
авторским соусом ,картофелем с  грибами 
и салатом  коу-слоу

ккал 1400 | Б 64 | Ж 70 | У 130

550 г    1200 ₽

Крылья
медово-горчичные  
Хрустящие крылья с древесным грибом 
в медово-горчичном соусе с овощными 
палочками

ккал 586 | Б 42,9 | Ж 34,9 | У 24,5

480 г    499 ₽

Крылья свит-чили
Хрустящие крылья в соусе свит-чили 
с овощными палочками

ккал 650 | Б 47,2 | Ж 36,5 | У 32,1

480 г    499 ₽



Шницель куриный
с картофелем  
Сочный хрустящий куриный шницель с домашним 
отварным картофелем, чесноком и зеленью, 
подается со свежим соусом дзадзики  

ккал 709 | Б 43 | Ж 37 | У 50

260 г    560 ₽

Дорадо на гриле
Дорадо обжареная на гриле в специях 
с авторским соусом 

ккал 97 | Б 20 | Ж 2.3 | У 0

100 г    399 ₽

Судак с орзо в 
сливочном соусе 
со шпинатом 
Запеченное нежное филе судака с пастой 
орзо в сливочном соусе со шпинатом и грибами 

ккал 491 | Б 34 | Ж 14 | У 57

355 г    799 ₽

Антрекотики свиные 
с картофелем 
Жареные свиные антрекоты с авторским 
соусом и домашним отварным картофелем
с зеленью и чесноком 

ккал 725 | Б 43 | Ж 47 | У 30

330 г    599 ₽



РЭР

МЕДИУМ 
РЭР

МЕДИУМ

МЕДИУМ 
ВЕЛ

ВЕЛ ДАН

Вы можете выбрать степень 
прожарки своего стейка

Фланк Стейк 
ккал 230 | Б 16 | Ж 18  | У 0 

                                                      
599 ₽ 

Стейк «Чак ай Ролл»
ккал 230 | Б 16 | Ж 18  | У 0  

                                                                 
899 ₽

Стейк «Пиканья»
ккал 230 | Б 16 | Ж 18  | У 0  

                                                      
780 ₽

Стейк «Филе Миньон»
ккал 172 | Б 26 | Ж 6.4  | У 0  

                                                       
1250 ₽

Стейк Денвер
ккал 135 | Б 19.5 | Ж 6  | У 0.7  
                                           

799 ₽

цена за 100 г сырого веса    

МЯСО
УГЛЯХна

СТЕПЕНИ 
ПРОЖАРКИ



Стейк Рибай 
Сочный премиальный стейк из отруба 
говядины, толстый край, жаренный на огне 

ккал 192 | Б 20 | Ж 12 | У 0

цена за 100 г сырого веса    

1200 ₽

Стейк Стриплойн
Сочный жареный стейк 
из отруба, тонкий край 

ккал 121 | Б 19 | Ж 5  | У 0

цена за 100 г сырого веса    

999 ₽



Шашлык из свинины
ккал 510 | Б 19 | Ж 40 | У 14

за 100 г    399 ₽

Шашлык куриный
ккал 295 | Б 23 | Ж 16 | У 14

за 100 г    330 ₽

Картофель фри 

Картофель по-деревенски

Овощные палочки 

Овощи гриль 

Пюре картофельное с пармезаном

ккал 440 | Б 5 | Ж 20 | У 55

ккал 230 | Б 4 | Ж 15 | У 20

ккал 137 | Б 4,2 | Ж 7,2 | У 14 

ккал 155 | Б 4.5 | Ж 9 | У 14

ккал 160 | Б 3 | Ж 6 | У 23.5  

160 г    249 ₽

160 г    249 ₽

200 г    160 ₽

210 г    410 ₽

160 г    249 ₽

ГАРНИРЫ



Крылатый сет 
Ассорти из куриного мяса, снеков и соусов: 
куриная голень в специях, беконе и глазури, 
ассорти из двух видов крыльев, куриный шни-
цель, луковые кольца, картофель фри 
и авторский соус

1550    2400 ₽



Метр мяса  
Ассорти из разных видов мяса, 
гарниров и соусов: шашлык свинина, 
курица, куриная глазированная голень 
со специями и беконом, овощи гриль, 
картофель по-деревенски   

2100    5199 ₽

Сет Ели мясо мужики  
Масштабное мясное ассорти с гарниром и 
соусами: шашлык курица, шашлык свинина, 
ассорти из двух  видов колбасок, двух видов 
крыльев, картофель по-деревенски, луковые 
кольца и соусы

2000    4890 ₽



Филадельфия
Лосось, сливочный сыр, огурец 

4 шт. / 8 шт.    430/699 ₽

РОЛЛЫ



Запеченный ролл 
Сливочный сыр, майонез, снежный краб, сыр 
моцарелла, соус унаги, кунжут, креветка,  лосось

с креветкой
4 шт. / 8 шт.    340/599 ₽

с лососем
4 шт. / 8 шт.    380/685 ₽

Радужный дракон
 Лосось, креветка, угорь, авокадо, сливочный 
сыр, огурец, тобико, соусы: унаги, манго-чили 

8 шт   760 ₽

Ролл в темпуре 
Сливочный сыр, огурец, сыр чеддер, соус 
унаги, креветка,  лосось, угорь

с креветкой
4 шт. / 8 шт.    360/599 ₽

с лососем
4 шт. / 8 шт.    380/670 ₽

с угрем
4 шт. / 8 шт.    389/679 ₽

Белый дракон
Креветка , омлет , зеленый лук , 
огурец , тобико , сливочный сыр , 
белый соус  

4 шт. / 8 шт.    369/595 ₽



Японский тако
Жаренный в панировке тако 
с морепродуктами и огурцом под 
соусом свит-чили и японским 
майонезом  

685 ₽

Ролл Золотой дракон
Угорь, сливочный сыр, авокадо, унаги, омлет, 
соус унаги, кунжут 

4 шт. / 8 шт.    459/799 ₽

Ролл Рио
Лосось, креветка, сливочный сыр, авокадо, 
соус спайси, унаги, лук зеленый 

4 шт. / 8 шт.    495/899 ₽

Ролл королевский
Угорь, сливочный сыр, лосось, авокадо, 
соус унаги, кунжут  

1399 ₽



Ролл Панко 
Сливочный сыр, омлет, в сухарях панко 
с креветкой 

с креветкой
4 шт. / 8 шт.    299/590 ₽

с лососем
4 шт. / 8 шт.    380/665 ₽

Ролл «Бидзюцу»
Тунец, лосось, соус чеддер,  сливочный сыр 

999 ₽

Ролл золотая креветка
Креветка в кляре, сливочный сыр, авокадо, 
маринованный огурец, соус спайси, 
альгиновая икра, кунжут  

4 шт. / 8 шт.    340/590 ₽

Магуро голд
Лосось, маринованный тунец, авокадо, 
сливочный сыр, икра альгиновая  

930 ₽



Маргарита  
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в 
печи с томатным соусом пилати и свежими 
томатами под сливочным сыром моцарелла. 
Подается со свежим базиликом

499 ₽

ПИЦЦА



Цезарь
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
в печи с соусом «Бешамель», копченой грудкой, 
беконом и свежими томатами черри под 
сливочным сыром моцарелла. 
Поливается фирменным соусом «Цезарь», 
посыпается сыром пармезан и айсбергом  

699 ₽

Мясника
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное в 
печи с томатным соусом пилати, охотничьими 
колбасками, куриной грудкой, беконом
и маслинами под сливочным сыром моцарелла 

 760 ₽

Крылатая 
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
с томатным соусом пилати, филе индейки, утки
и курицы под двумя видами сыра. 
Поливается соусом спайси и посыпается луком 
криспи 

720 ₽

4 сезона
Ассорти из 4 пицц: «Мясника», 
«Цезарь», «Чикен чиз» 
и «Пепперони»

699 ₽



Чикен чиз
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
в печи со сливочно-сырным соусом, куриной 
грудкой, беконом, сыром гауда, чеддр 
и сливочной моцареллой 

640 ₽

Пепперони
Классическая пицца на итальянском 
дрожжевом тесте , запеченная в печи 
с томатным  соусом пилати, острой колбасой 
пепперони под сливочным сыром моцарелла   

680 ₽

5 сыров
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
в печи со сливочно-сырным соусом, 
французской горгонзолой, греческим 
сыром фета, сыром гауда, чеддером 
и сливочной моцареллой  

680 ₽

Деревенская
Итальянское дрожжевое тесто, запеченное 
в печи с томатным соусом пилати, копченой 
куриной грудкой, ялтинским луком, греческим 
сыром фета, и шампиньонами под сливочным 
сыром моцарелла. Подается с корнишонами 

730 ₽



Чизкейк баскский 
- с ягодным соусом
- с ванильным соусом и мороженым
- с соусом соленая карамель  
499 ₽

ДЕСЕРТЫ



Медовик 
с малиной
499 ₽

Канноли 
по-сицилийски
499 ₽

Шоколадный 
фондан  
499 ₽

Пудинг манго с 
шоколадом и семенами 
чиа без сахара 
499 ₽



«вишня-базилик»  
165 ₽

«манго»  
165 ₽

«рафаэлло»  
165 ₽

Тирамису   
499 ₽

«шоколад»  
165 ₽

МОТИ



Меню разработано
Бренд Шефом Тарвердовым Михаилом

и Шеф поварами: Яблонским Алексеем и Поплавченко Никитой


